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มาตรฐานโรงงานคืออะไรมาตรฐานโรงงานคืออะไร
โรงงานอุตสาหกรรมเป�นพื�นที�ผลิตสินค้า

อุปโภคบริโภค และเพื�อให้สินค้าเหล่านั�นมีความ
ปลอดภัยมากที�สุดก่อนจะส่งถึงมือผู้บริโภคจึง

ต้องมีหลักเกณฑ์และข้อกําหนดในการผลิต
สินค้ามากมาย ด้วยเหตุนี�จึงต้องมีการรับรอง

มาตรฐานโรงงานตามที�กรมโรงงาน
อุตสาหกรรมได้วางไว้ เป�นการการันตีว่าสินค้า

ที�ผลิตออกจากโรงงานนั�นปลอดภัยและได้
มาตรฐานทุกชิ�น ผู้ประกอบการคนไหนที�อยาก
จะสร้างโรงงานผลิตสินค้าของตัวเองควรจะ
ต้องศึกษามาตรฐานต่าง ๆ เกี�ยวกับโรงงาน
เอาไว้เพื�อให้ผลิตภัณฑ์ที�ผลิตนั�นถูกต้องตาม

กฎหมาย ปลอดภัย และน่าเชื�อถือ



1. เครื�องหมาย มอก.1. เครื�องหมาย มอก.

           มอก. หรอื มาตรฐานผลิตภัณฑ์ดา้นการผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม เป�น
ขอ้กําหนดทางวชิาการที�สาํนกังานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม (สมอ.)
กําหนดขึ�นเพื�อเป�นแนวทางใหผู้ผ้ลิตสนิค้ามคีณุภาพในระดบัที�เหมาะสมกับ
การใชง้านครอบคลมุตั�งแต่คณุภาพของวตัถทีุ�นาํมาผลิตคณุสมบติัที�สาํคัญ
เทคนคิและกรรมวธิ ีวธิกีารทดสอบ และประสทิธภิาพของการนาํไปใช้



2.เครื�องหมาย GMP2.เครื�องหมาย GMP

        GMP คือ หลักการในการผลิตอาหาร ยอ่มาจากคําวา่ GOOD
MANUFACTURING PRACTICE เป�นกฎเกณฑ์ที�ป�องกันอันตรายที�
อาจเกิดขึ�นกับผูบ้รโิภคซึ�งผูผ้ลิตผลิตภัณฑ์อาหารจะต้องปฏิบติัตาม
อยา่งเครง่ครดัจงึจะไดร้บัรองมาตรฐาน GMP จะชว่ยสรา้งความ
มั�นใจใหกั้บผูบ้รโิภควา่อาหารนั�นปลอดภัย ซึ�งมาตรฐาน GMP เป�น
มาตรฐานสากลที�ไดร้บัการยอมรบัทั�วโลกโดยมาตรฐานGMPนั�นจะ
กําหนดครอบคลมุตั�งแต่สถานที�ผลิตเครื�องจกัรหรอือุปกรณ์

กระบวนการผลิต ความสะอาดสขุอนามยัและสขุาภิบาลเพื�อใหม้ั �นใจวา่
สนิค้าอาหารนั�นมคีวามปลอดภัย



3. เครื�องหมาย HACCP3. เครื�องหมาย HACCP

          HACCP คือ มาตรฐานโรงงานที�ออกมาเพื�อคุ้มครองผูบ้รโิภค โดยใหค้วาม
สาํคัญกับการป�องกันอันตรายจากการผลิตเป�นหลัก ยอ่มาจาก HAZARD
ANALYSIS AND CRITICAL CONTROL POINT มกีารกําหนดหลักเกณฑ์ชดัเจน
และเป�นระบบ เพื�อวเิคราะหอั์นตรายในระหวา่งผลิต มกีารกําหนดค่าวกิฤตและการ
ควบคมุ เพื�อลดการปนเป�� อนของสนิค้าจากขั�นตอนการผลิต สนิค้าที�ผา่นมาตรฐาน
HACCP จะมคีวามสากล นา่เชื�อถือไดร้บัการยอมรบัทั�วโลก



4. เครื�องหมาย มาตรฐานอาหารฮาลาล4. เครื�องหมาย มาตรฐานอาหารฮาลาล

       มาตรฐานอาหารฮาลาลหรอืเครื�องหมายฮาลาลเป�นมาตรฐานสนิค้าที�แสดงวา่ชาว
มุสลิมสามารถบรโิภค และใชป้ระโยชนจ์ากสนิค้านั�น ๆ ได ้มลัีกษณะเป�นสากลไดร้บัการ
ยอมรบัทั�วโลก โดยมาตรฐานฮาลาลจะกําหนดมาตรฐานตั�งแต่สถานที�ผลิต วตัถดุบิ
ขั�นตอนการผลิต และแปรสภาพวา่ต้องไมข่ดัต่อบญัญัติของศาสนา เพื�อใหช้าวมุสลิม
สามารถบรโิภคสนิค้านั�น ๆ ไดอ้ยา่งมั�นใจง



5. เครื�องหมาย มาตรฐาน Q5. เครื�องหมาย มาตรฐาน Q

          เป�นมาตรฐานรบัรองสนิค้าเกษตร เพื�อใหผู้บ้รโิภคมั�นใจในคณุภาพและ
ความปลอดภัย สามารถบรโิภคไดอ้ยา่งสบายใจไรกั้งวล ผูป้ระกอบการที�ผลิต
สนิค้าเกี�ยวกับเกษตรและธรรมชาติหากไดร้บัสญัลักษณน์ี�จะสรา้งความนา่เชื�อถือ
ใหกั้บสนิค้ามากขึ�น



6. เครื�องหมาย ISO6. เครื�องหมาย ISO

     ISO ย่อมาจาก INTERNATIONAL ORGANIZATION
FOR STANDARDIZATION เป�นมาตรฐาน เพื�อรับรอง
ระบบการบริหารและการดําเนินงานของอุตสาหกรรม มีความ
เป�นสากลเป�นมาตรฐานเดียวกันทั�วโลก ซึ�งมาตรฐาน ISO นี�
ก็มีมาตรฐานย่อยอีกหลายประเภท ยกตัวอย่างเช่น



6. เครื�องหมาย ISO6. เครื�องหมาย ISO

ISO 9000 คือการจัดระบบการบริหารเพื�อประกันคุณภาพ ที�สามารถตรวจสอบได้ โดยผ่านระบบเอกสาร

ISO 9001 เป�นมาตรฐานระบบคุณภาพ ซึ�งกํากับดูแลทั�งการออกแบบ และพัฒนาการผลิต การติดตั�ง
และการบริการ หรือ QUALITY MANAGEMENT SYSTEM (QMS) 

ISO 9002 มาตรฐานระบบคุณภาพ ซึ�งกํากับดูแลเฉพาะการผลิต การติดตั�ง และการบริการ

ISO 9003 เป�นมาตรฐานระบบคุณภาพ ซึ�งกํากับดูแลเรื�องการตรวจ และการทดสอบขั�นสุดท้าย

ISO 9004 เป�นแนวทางในการบริหารงานคุณภาพ เพื�อให้เกิดประสิทธิภาพสูงสุด โดยเป�นข้อแนะนํา ใน
การจัดการในระบบคุณภาพ ซึ�งจะมีการกําหนดย่อย ในแต่ละประเภทธุรกิจ

ISO14000 เป�นระบบมาตรฐานระบบการจัดการสิ�งแวดล้อม มุ่งเน้นให้องค์กรมีการพัฒนาปรับปรุงสิ�ง
แวดล้อม อย่างต่อเนื�อง

ISO 18000 มาตรฐานระบบการจัดการ อาชีวอนามัยและความปลอดภัย

https://theoneiso.co.th/service-iso-9001-2015/
https://theoneiso.co.th/service-iso-9001-2015/
https://theoneiso.co.th/service-iso-14001-2015/
https://theoneiso.co.th/service-iso-14001-2015/


6. เครื�องหมาย ISO6. เครื�องหมาย ISO

     ISO ย่อมาจาก INTERNATIONAL ORGANIZATION FOR STANDARDIZATION
เป�นมาตรฐาน เพื�อรับรองระบบการบริหารและการดําเนินงานของอุตสาหกรรม มีความเป�น
สากลเป�นมาตรฐานเดียวกันทั�วโลก ซึ�งมาตรฐาน ISO นี�ก็มีมาตรฐานย่อยอีกหลายประเภท
เช่น ISO 9000 เป�นมาตรฐานระบบบริหารงานคุณภาพ ISO 14000 มาตรฐานการบริหาร
จัดการสิ�งแวดล้อม ISO 18000 มาตรฐานการจัดการอาชีวอนามัยและความปลอดภัย เป�นต้



7. เครื�องหมาย มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.)7. เครื�องหมาย มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.)

          มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน หรือ มผช. เป�นข้อกําหนดของสํานักงาน
มาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม (สมอ.) ออกมากําหนดกฎเกณฑ์คุณลักษณะ
ของสินค้าชุมชนที�ผลิตกันแบบวิสาหกิจชุมชน SME หรือผู้ประกอบการรายย่อย
ในท้องถิ�น เพื�อบ่งบอกมาตรฐานของสินค้าว่าได้มาตรฐานทั�งวัตถุดิบและ
กรรมวิธีการผลิต



8. เครื�องหมาย มาตรฐานผลิตภัณฑ์อินทรยี์8. เครื�องหมาย มาตรฐานผลิตภัณฑ์อินทรยี์

     เป�นมาตรฐานที�กําหนดโดยกรมวิชาการเกษตรรับรองให้กับโรงงานที�ผลิตสินค้าและอาหารแบบอินทรีย์
หรือออร์แกนิก ปราศจากการใช้สารเคมีปรุงแต่ง เป�นมิตรต่อธรรมชาติและสิ�งแวดล้อม ผู้ประกอบการที�
ผลิตสินค้าออร์แกนิกควรยื�นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์อินทรีย์เพื�อสร้างความมั�นใจให้กับผู้บริโภคว่า
ปลอดภัย ปราศจากสารเคมี 100%


